JACK SALOON

*RESTAO - BARW ESTERNX




BATONS DE DYNAMITE 18
Poivrons "Green Chili“farcis au
fromage 3 lp créme et cheddar,

sauce Adobo

TACOS BAJA 16

Morue panée maison, guacamole, pico
de gallo,mayo épicée

PUNCHING BAG 2.0 17

Fritos BBQ, pico de gallo, olives, baecuf
haché, chill, lime, mix de [romage
maison

TREMPETTE 16
‘GREEN CHILI CHEESE

Trempette de fromage aux piments
“Green Chili” Servie avec tortillas,
lime, coriandre

CALMARS TEX-MEX 19

Tajin, creme sfire, mais,
coriandre, jalapenos

CORN RIBS 14

Servis avec sauce ranch

t
; CHOIX
& DE SAUCE

" BBQ MARKET

. AVOCADO-RANCH AILES DE POULET
ENTIERES

BUFFALO

SAUMON FUME 18
OLD FASHIONED

Saumon fymé maison, supréme d’orange,
tranches de jalapenos frais, vinaigrette
old fashioned au Jack Daniel's Honey

BURNT ENBS 15

Morceaux de flancs de porc braisés et

fumés dans nos fumoirs Jack Saloon. T.e .
tout caramélisé avec notre sauce BBQ
Market a I’erable

TAQUITOS 16
Pulled pork, salsa de tomatillos, mix de

fromage maison, créme s(re .
NACHOS PULLED PORK 33

Nachos garnis de pulled pork, jalapeinos \

marinés, olives noires, sauce mac and =
o ]
cheese, pico de gallo, fromage cheddar. Y

Servis avec salsa, créme siire
*Guacamole extra 0.95%

3 POUR IS
6 POUR Y
12 POGUR 36

(PILONS ET AILES)
FUMEES DANS NOS FUMOIRS
JACK SALOON

SAUMON VERDE

OSTADA DE THON

Saumon frais, saumon fumé maison, salsa verde, sauce enchilada,
riandre fraiche, mayonnaise, cornichons panés

ostada, thon, guacamole, jalapenos, lime, oignons, laitue iceberyg

EUF SUR 0S A LA MOELLE

f au coutenu, os a la moelle, persil, cayenne, oignons marineés, sauce ranch

PORTION ENTREE y~




LES FAMEUSES COTES LEVEES JACK SALOON

Enrobées de notre mélange d’épices maison, fumées

- —esedees —

SERVIS AVEC FRITES,
SAUCE BOURBON ET COLESLAW

CHANGEZ VOTR
'COMIPAGNEME
UR UN SIDEKICE

i

et laquées avec notre sauce haurhon bacan

Demi-cotes levées
Cotes levées entieres
POULET FUME

33

49
46

Demi poulel fumé au bois de cerisier sauvage,

laqué avec notre sauce bourbon bacon

SHORT RIB DE BOEUF

48

Short rib de boceuf braisé et fumeé au bois de pommier, sauce Market

BAVETTE STERLING AAA*

38

Piéce de viande emblémalique du grill. Porlion de 80z, beurre cowboy

RiIB STEAK"*

47

Entrecote de boeuf AAA grillée sur flammes, beurre cowboy

COWBOY*™

PM

Picce épaisse de la cote de hoeuf, grillée sur flammes, beurre cowhay

*Tous nos Steaks proviennent de la Boucherie aux Portes De La Nature

LE FUMOIR JACK SALOON (A PARTAGER)

Demi poulet fumé, demi-cotes levées.

125

3 giles de paulet entiéres (pilons + ailes), burger Piggy Sue,
mac and cheese, frites maison, mayo épicée

TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS
AVEC FRITES MAISON ET COLESLAW

L’AMERICAIN 23
Pain brioché, galette de hacuf, hacon,
cheddar Américain, ketchup, laitue,
tomate, oignons

PETIT OU BIG JACK

Version Jack du "Mc Classique”

avec unc ou deux galettes de bacuf.
Sauce Big Jack, pain sésame, fromage
Cheddar, cornichons, oignons, laitue

STOCKMEN AUSTRALIEN 26

Pain brioché, galette de boeuf,

24/29

fromage de chévre, betteraves marinées,

épinards, tomate, oignans rouges,
mayonnaise aux bleuels

et

DOUBLE SMOKED MEAT 28

Pain patate, deux galettes de boeuf et
smoked meat, cheddar Ameéricain,
mautarde baseball, carnichons

PIGGY SUE

Pain patate, galette de boeuf et
d’ettiloché d’épaule de porc, cheddar
Ameéricain, salade de choux crémeuse,
sauce BBQ Market

POULET AVOCAT-RANCH 25

Pain sésame, paitrine de poulet panée,
laitue Iceberg, jalapenos, lomale, sauce
avocat-ranch

21

FE oTh



ETTI WESTERN 29

la viande [acon Cincinnali, smoked meal maison,

",

CHIPS NASHVILLE 28

ura a la biére et chips Takis, cayenne, huile Nashville

IP & GRITS 35

es grillées, aligot de mafs, burnt ends de porc fumés, huile Nashville
'S FRIED STEAK v 4
rec féves vertes, purée de pommes de terre, gravy

})E CESAR

maine, vinaigrette césar, capres, bacon, jalapenos frits
, croutons, sauce BBQ Market

iumon Grillé +6

yulet Grillé  +7




ULTIMATE CAESAR

Vodka Smirnolf No. 21, Worceslershire,
chipotle, citron, clamato, épices maison

COWBOY CAESAR

Bulle¢it Bourhon, Worcestershire, sauce BBQ
Markel, cilron, clamalo, épices maison

MARGARITA

Jose Cuervo Especial, Coinlreau, jus de lime, sirop simple
+ DON JULTO ou CASAMIGOS 4%

MOJITO 14
Captain Morgan White, menthe, lime, sirop simple, soda

DRY MARTINI 14
Tanqueray Gin ou Smirnoff Vodka No. 21, vermouth blanc, olives
MOSCOW MULE 14
Smirnoff No. 21, menthe, lime, ginger beer

PISCO SOUR 14
Pisco, sour mix, blanc d’oeul, Angostura

LIMONADE SANGLANTE 15
Smirnoff No. 21, purée de fraise, menthe, sour mix, sprite .
JACK MULE 158
Jack Daniel’s, menthe, sour mix. ginger beer a
ESPRESSO MARTINI 15
Smirnoff No. 21, Kahlua, sirop simple, espresso “
JACK ESPRESSO MARTINI 16
Kelel One Vodka, Tomahawk whisky érable, sirop simple, espresso .f

OLD FASHIONED

Bulleit Bourbon, zeste d’orange, sirop simple, Angostura

SANDSTORM JULEP

Bulleil Bourbon, Tagermeister, lime, menthe, ginger beer

- VERRE PINTE

BUDWEISER 6.50 9.00 11.50 ‘CORONA e
| BUD LIGHT 6.50 9.00 11.50 ROME® GIN 7.50
LABATT 50 6.50 9.00 11.50 ROCKALE  7.50
HOEGAARDEN 7.00 10.00 13.50 ATvDIOUE  7.00
CHIPIE ARCHIBALD  7.00 10.00 13.50 & d
GOOSE ISLAND 7.00 10.00 13.50 iiéﬂ s 7S$
STELLA ARTOIS 7.95 11.00 14.50 R g

COBBLESTONE STOUT 7.95 11.00 14.50 ° _ign!_;._;, L

BOUTEILLES ——— i  RED BULL ENERGY DRINK

RED BULL SUGAR FREE
BUD LIGHT 7.00 RED BULL RED EDITION

BUDWEISER (355m1/710m1) 7.00 10.00
LABATT 50 Gssmy7iomn 7.00 10.00

CORONA 8.50 | 3
CIDRE LACROIX 9.25 12.00 s e
CIDRE ROSE 9.25 ~ 3 7 T s
SMIRNOFF ICE 8.50 SEAU DE CORONA “o¥
REV 8.50 w






